Strucla z masą orzechową
Ciasto
· 50 - dag mąki krupczatki.

· 2- dag drożdży.

· 10 - dag margaryny Kasi.

· Jajko.

· Żółtko.

· Kieliszek likieru lub rumu.

· 0,25 l mleka.

· 5 - dag cukru.

Nadzienie
· 0,5 szklanki wody.

· 5 - łyżek miodu.

· 40 - dag utartego maku lub orzechów.

· Łyżka mielonego cynamonu.

· Łyżka wódki lub rumu.

· 2- 3 łyżki tartej bułki.

· Łyżka margaryny Kasi.

Przygotowanie
· Ciasto drożdżowe dobrze wyrobić, odstawić do wyrośnięcia.

· Mak lub orzech sparzyć, utrzeć z miodem, cynamonem wódką

                      lub rumem.

· Dodać tartą bułkę, a do nadzienia z maku łyżkę Kasi.

· Rozwałkować ciasto na grubość 1 cm, posmarować masą 

                      orzechową lub makową i zawijać z obu stron do środka.

· Struclę ułożyć zlepieniem do spodu na natłuszczonej blasze.

· Piec w gorącym piekarniku.

